
 

 APERTURE 

 
 

*  Millefoglie alle mandorle con carpaccio in crosta di sale e 

    cipolla croccante di Cavasso e della Val Cosa    (2-3-9)               8,00 
 

*  Sformatino di funghi Porcini con vellutata di zucca e cialda di frico(3-14)           8,00 

          * Toc’ in braide con farina di mais Pignoletto e Cuc’di Mont     (3)              9,00 

 

*  Cestino di pasta fillo con crema di Formadi Frant pere e noci   (2-3-9)                 9,00 

                 

           * Tartare di manzo con olive taggiasche, fiori di cappero 

     e pomodorini confit    ( 3-9-11)                 10,00 
 

 *  Roselline di prosciutto crudo “Scur di Lune”  FigoMoro di Caneva  

               e Radic di Mont                         10,00 

                     

 

 PRIMI PIATTI 
 

  *  Zuppa di cipolla di Cavasso e della Val Cosa  in crosta di pane (3-9)      8,00 

  *  Vellutata con fagiolo antico di San Quirino   olio aromatizzato al 

      rosmarino e speck croccante                  9,00 
 

  *  Pappardelle rustiche al ragù di cervo  (14)                                                           9,00 

 

*  Risotto con galletti freschi e zafferano di Castelnovo ( 3)            10,00 

 

*  Ravioloni di stracotto (3-9)                  9,00 
 
            *  Gnocchi ripieni di formaggio salato della nostra salina 

      con pere noci e miele di Castelnovo (9-2)                                                          10,00 

            *  Blecs freschi con Pitina , cipolla di Cavasso e della Val Cosa  

       patate novelle e spinacino fresco  ( 3-9)                           11,00 

 
 
 

1 Arachidi e derivati – 2 Frutta e guscio – 3 Latte e derivati – 4 Molluschi – 5 Pesce – 6 Sesamo – 7 Soia 
 

 

 

   

 



 

SECONDI PIATTI 
 
 

    * Frico di patate e cipolla di Cavasso e della Val Cosa   

       con polenta (3)                         9,00 

                                     

    * Salsiccette di coniglio su crema di mais Pignoletto della Val cosa (3)                  9,00 
 
 

* Straccetti alle verdure su letto di rucola e glassa balsamica (9)                            10,00 

 

* Cervo in salmì con polenta                                                                                    13,00 

 

* Guance di vitello con cipolla di Cavasso e  

   della Val cosa  e  Antiche mele  dell’Alto Friuli         13,00 

 

* Picahna cotta alla brace servita fredda con  

   salsa all’aglio di Resia    e ratatouille di verdure (3)       15,00 
 
 

* Filetto di manzo con pesto alla rucola    (2)                                                          20,00 

 

* Degustazione formaggi (2-3)             9,00 

 
 

 

 

 

 CONTORNI 

 
 

*  Radicchio del nostro orto                                                                                        3,50 
 
                *  Patate gratinate al forno    (3)                                                                                 3,50 
 
                *  Caponata                              4,00        

                                                                                                        

    *  Bietine al burro  (3)              3,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
   8 Crostacei – 9 Glutine – 10 Lupini – 11 Senape – 12 Sedano – 13 Anidride Solforosa e solfiti – 14 Uova e derivati 
 
 
 
 

 


