
 

 

Al Faro Mezzomonte 

Gli  Antipasti 

Il Tonno di coniglio  
Coniglio cotto a vapore con i suoi aromi, spolpato e conservato sottolio 
Servito su lettino di misticanza,pomodorini confit e granella di nocciole  

                                                                   
                                           Il Piatto di Salumi del cacciatore  

Prosciutto crudo di cervo, soppressa di capriolo, salame di cinghiale, 
filetto di cervo affumicato con giardiniera fatta in casa e pane carasau  

  
Il “Rostbeef ”  di cervo  

Controfiletto di cervo insaporito con erbe di montagna e scottato, 
servito su letto di misticanza con dadolata di mele e mandorle 

 
 Il Prosciutto Crudo Riserva DORTH 24  mesi    

Prosciutto crudo sapientemente lavorato e stagionato (per almeno 22 mesi)  
da Luigi Fabbro di Aviano (DORTH 1931) Servito con la nostra squisita 

giardiniera  di verdure fresche, fatta in casa  
. 

I Nostri Primi Piatti 
Le Mezzelune alla zucca    

Pasta fresca ripiena di ricotta e zucca conditi con crema di zucca , 
 amaretti e profumo di cannella  

Gli Gnocchi al Gallo   
Gnocchi di patate fatti artigianalmente conditi con ragù di gallo ruspante 

tagliato a punta di coltello 
                                               Le Tagliatelle al Cervo  

Pasta fresca condita con ragù grossolano di cervo 
La  Pasta e fagioli   

Zuppa di 3 tipi di  fagioli con aggiunta di pasta corta  



 

 
I NostriPiattiClassici 

 
                La Grigliata di Carne   

    Manzo,sovracoschia di pollo, arosticino di agnello, salsiccia, costa di maiale,  
polenta abbrustolita 

                La Tagliata di Manzo   
Tagliata di  cuberol  di manzo Irlandese ,  rucola e Moravia  a scaglie 

 La Polenta ,  Formaggio Cotto , sopressa e funghi  
Formaggio dorato in piastra, funghi misti trifolati, sopressa nostrana cruda  

serviti con polenta abbrustolita 
I Nostri Piatti Caratteristici 

                                               Il *Capriolo in “Salmì” 
Bocconcini di Capriolomarinati al vino rosso e cotti delicatamente a lungo 

                                       Il *Cinghiale  in  “Salmì bianco 
Bocconcini di Cinghiale marinati al vino bianco e cotti delicatamente a lungo 

                                               La Tomahawk di maiale  
Succulenta e gustosa  bracciola di maiale in versione TOMAHAWK 

 cotta alla piastra e servita con salsa senape al rafano   

                                               Il bacalà alla vicentina    
Stocafisso fatto a pezzettoni  cotto a lungo in latte e olio 
 senza salsa di pomodoro , servito con polenta morbida  

                                                   I*”sciosiallaFurlana” 
Chiocciolesgusciate e tagliate a pezzettonicotte in umido a lungo 

senza salsa di pomodoro, servite con polentinamorbida 

I NostriContorni 

Funghi misti trifolati 
Patate al Forno /   Fagioli con Cipolla  
Insalata Mista    /  Verdure Grigliate  

 



 
 
 

 

 

I NostriDolcifatti in Casa 
Crostata con Marmellata  
Tiramisù    
Coppa Amaretto    
Crema Catalana   
Panna Cotta    
Dolce di stagione   

 
I Dolci “Pre-Confezionati” 

Tartufo 
Tartufo Affogato 

                      (caffé, whiskey, brandy) 
 
 

I nostri “Sgroppini 

                      “Al limone”        

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 
 

Le nostrepropostepiùsfizioseinverno-primavera  
 

  Strudel Salato  (pizza a forma di studel) 
Mozzarella,  Radicchio rosso,mele, granella di noci 
A fine cottura : pettod’oca , rucoletta, glasaallemele 

 
Tartufosa      
Mozzarella, porrostufato, gorgonzola dolce e 
a fine cottura: prosciutto cotto al tartufo 

 

Ganassa     

mozzarella,crema di formaggio al radicchio,pomodorisecchi, 
a fine cottura: guanciale( di Dorth Aviano) 
e spolverata  mix 3 pepi 

Arrotolato  AL FARO       

mozzarella, radicchio, petuccia crema ortica 
fine cottura: rucola, radicchio, pomodirini, peticcia, 

crema pistacchio, glassa al  balsamico 

Sublime          

mozzarella, radicchio, noci, brie, mele 
fine cottura: pitina , glassa di mele 

Bologna    
Mozzarella Ricotta, stracchino, ricotta al pistacchio, 
a fine cottura : mortadella e granella di pistacchiFreschi 
 
Pesto   

     Mozzarella, stracchino di bufala,pomodorini   
afine cottura:crema di pesto, olive taggiasche, granella di noci 

 
 
 
 



 
 
 

                         Le Nostre “Fantasie” 
…questi sono solo alcuni esempi…. siamo a disposizione per  

accontentarvi nelle vostre fantasie… 
Andrea      

Pomodoro, mozzarella, radicchio, ricotta affumicata 
Aviano 

Pomodoro, Mozzarella, salsiccia, patate, cipolle rosse, peperoni, olive 

Boscaiola 
Pomodoro, mozzarella, funghi misti, panna 

Estiva 
Pomodoro, mozzarella, a fine cottura rucola, mozz. di bufala, pomodorini 

Faro    
Pomodoro, mozz., funghi, peperoni, cipolla, salamino, prosciutto cotto 

Invernale     
Pomodoro, Mozzarella, stracchino, salsiccia, funghi 

Mediterranea  
Mozzarella, pomodorini, feta greca, filetti di acciughe, fiori di capperi, 

olive tipotaggiasche 

Montanara 
Pomodoro, Mozzarella, salsiccia, funghimisti e  patate al forno 

Parmigiana    
Pomodoro, mozzarella, melanzanegrigliate, pomodorini,formaggio a scaglie 

Rustica   
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, salamino 

Sfiziosa  
Pomodoro, Mozzarella, salsiccia, patate, cipolla, grana in cottura,salamino 

Vania   
Pomodoro, mozzarella, pancetta, pecorino 

 
 



 

 

Le Nostre “FantasieBianche 

“Tutte  senza salsa di pomodoro” 
Autunnale 

Mozzarella, funghimisti e a fine cottura porchetta e formaggio a scaglie 

Campagnola 
Mozzarella, brie, radicchio, granella di noci, a fine cotturapetuccia 

Del Cacciatore 
Crema di funghitartufata, mozzarella, funghimisti, radicchio rosso e 

Prosciutto di cervo a fine cottura 

Delicata 
Mozzarella, zucchine, stracchino, granella di noci e porchetta 

Delizia 
Mozzarella, radicchio rosso, a fine cottura: speck d’anatra, 

champignon e  ricotta affumicata 

Ghiottona 
Mozzarella, radicchio rosso, gorgonzola, speck 

Mezzomonte  
mozzarella, funghimisti, a fine cotturasalame di cinghiale, ricotta affumicata 

Saporita 
Mozzarella, gorgonzola, zucchine, salaminopicante 

Schiacciata N°1  

“Pasta pizza” cotta e a fine cotturaricoperta di S.Daniele e mozzarella Bufala 

Tartufosa  
Mozzarella, porro stufato, gorgonzola e a fine cottura: prosciutto cotto al tartufo 

Trevigiana   
mozzarella, pomodorini, radicchio,  porchetta trevigiana, patate 

a fine cotturaformaggio a scaglie e pomodorini 


