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CHARDONNAY 2017
DOC FRIULI COLLI ORIENTALI

Vitigno: Chardonnay in purezza

Anno d'impianto: 1990

Ettari Vitati: 0 85 00

Terreno: Collinare costituito da marne ed arenarie stratificate di origine eocenica.
Resa per ettaro: 60 HL / ha

Viti / ettaro: 4.400

Sistema di allevamento: Gujot

Vendemmia
La raccolta a mano al raggiungimento della maturazione ottimale delle uve avviene tra
la prima e la seconda decade di settembre.

Vinificazione

L'acino viene separato dal raspo e sofficemente pressato per estrarre il mosto, che
viene raffreddato immediatamente alla temperatura di 10-12°C. Il mosto fiore viene
separato dalle parti meno nobili, ed inviato alla fermentazione.

Affinamento: 6 mesi in botti d’acciaio e 2 - 4 mesi in bottiglia
Numero bottiglie prodotte annue: 5.600

Caratteristiche del vino

Bianco di grande struttura, con gradazione e acidita piuttosto elevate. Fine ed elegante
con profumi che ricordano la mela e i fiori di acacia. Invecchiato si evolve in bouquet
piacevolissimo in cui si riscontra l'artemisia. Vino da aperitivo, adatto a una vasta
gamma di antipasti magri, minestre, piatti a base di uova o pesce.

Temperatura di servizio: 10-12 °C

SCHEDA TECNICA

Acidita totale: g/l 4,8
Zuccheri riduttori: g/l'1

Alcool totale: % Vol 13,19
Estratto secco non riduttore: g/l 20.20

* Solfiti: mg | 80,00

* Disciplinare Demeter: 70 mg/I per vini rossi, 90 mg/| per vini bianchi.
* Disciplinare Biologico Europeo: 100 mg/| per vini rossi, 150 mg/I per vini bianchi.
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