
 

 
MERLOT 2016 

DOC FRIULI COLLI ORIENTALI 

 

 

Vitigno: Merlot in purezza 

Anno d'impianto: 1965 – 1970 

Ettari Vitati: 1.75.66 

Resa per ettaro: 60 HL / ha  

Sistema di allevamento: Gujot e Cappuccina 

Vendemmia 
La raccolta a mano al raggiungimento della maturazione ottimale delle uve 

avviene verso la seconda decade di ottobre. 

Vinificazione 
L'uva viene diraspata cercando di mantenere il più possibile l'acino intero e 
mandandolo così in botte. Vengono poi fatti dei rimontaggi fino al 
raggiungimento del colore e della tannicità desiderati ed in fine viene pressato e 
continua la sua evoluzione in botte.  

Affinamento 
6 mesi in botti d’acciaio e 2 - 4 mesi in bottiglia 

Numero bottiglie prodotte annue: 10.000 

Caratteristiche del vino 
Colore rosso rubino intenso, aroma pieno e fragrante, leggermente erbaceo, 
che ricorda l'amarena, il lampone, la mora, il mirtillo. Gusto secco, strutturato, 
sapido. Vino indicato per piatti di carne bianca e rossa, arrosti e formaggi di 
mezza stagionatura. 

Note storiche 
Vitigno proveniente dalla Francia e precisamente dalla regione Bordolese. 
Introdotto nel secolo scorso, si è presto diffuso nella nostra regione assumendo 
importanza fondamentale. 

Temperatura di servizio: 16-18 °C 

 

SCHEDA TECNICA 
 

Acidità totale: g/l  5,88 

Zuccheri riduttori: g/l 1,50 

Alcool totale: % Vol. 12,97 

Estratto secco netto: g/l 27,90 
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