ANTIPASTI

Insalata di moscardini e agretti all’olio e limone
Euro 12,00
Canestrelli nostrani di Caorle al forno
Euro 12,00
Burrata fresca con asparagi e pata negra
Euro 12,00
Insalata di speck e carcioft all’olio e limone, parmigiano in scaglie
Euro 10,00
Block di foie-gras con confettura di cipolle rosse di Tropea
Euro 11,00

PRIMI

Pasta di pesce del giorno
Euro 12,00
Linguine con code di scampi alla busara
Euro 14,00
Spaghetti saltati con vongole e datterini
Euro 11,00
Riso carnaroli mantecato con asparagi bianchi e basilico
( Minimo 2 persone) Furo 11,00
Pacchert di Gragnano con datterini e peperoncino, ricotta di pecora

Euro 10,00

SECONDI

Tagliata di tonno con cornetti e vinegrette alla senape

Euro 18,00

Trancio di orata al forno con finocchi e olive taggiasche

Euro 18,00

Entrecote di Black Angus con patate novelle francesi

Euro 18,00

Tartara di bovino garronese con ovetto di quaglia

Euro 18,00

Carreé div agnello al forno con la sua guarnizione

(per 2,4,6 persone ) Luro 18,00

Vint al calice

Prosecco brut Canevel

FEuro 3,00

Rose del Cristo Cavicchioli
Euro 5,00

Sauvignon Kressmann Bordeaux
FEuro 3,50
Gewurztraminer Alto Adige Colterenzio
FEuro 3,50
Barbera D’ Asti Tenuta Garetto

Euro 3,50

Cannonau Sella & Mosca
FEuro 3,50



