
ZONA DI PRODUZIONE:

VITIGNO:

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

VENDEMMIA:

VINIFICAZIONE:

 

COLORE:

NOTE OLFATTIVE E GUSTATIVE:

ABBINAMENTI GASTRONOMICI:

TEMPERATURA DI SERVIZIO:

GRADAZIONE ALCOLICA:

AZIENDA AGRICOLA RONCO MARGHERITA 
Tenuta di Pinzano al Tagliamento 
Via XX Settembre, 106A - 33094 Pinzano al Tagliamento (PN)
Tel.: (+39) 0432.950845
www.roncomargherita.it  -  info@roncomargherita.it

Friuli Venezia Giulia 

100% Friulano

Guyot con sesto d’impianto di 4500 viti per ettaro

-B�WFOEFNNJB�DPNJODJB�EBMMB�NFU¸�EJ�TFUUFNCSF�DPO�MB�WFSJmDB�EFMMB�NBUVSB[JPOF�
dell’uva nelle diverse ubicazioni dei vigneti successivamente, l’uva viene portata 
in cantina per un’ulteriore selezione qualitativa per poi essere destinata alla 
WJOJmDB[JPOF�

L’uva viene delicatamente diraspata e subito dopo viene sottoposta ad una 
MFHHFSB�DSJPNBDFSB[JPOF�QFS�VO�CSFWF�QFSJPEP��4VDDFTTJWBNFOUF�WJFOF�QSFTTBUB�
JO�NPEP� TPõDF� FE� JM�NPTUP� PUUFOVUP� WJFOF� DPMMPDBUP� BMM�JOUFSOP�EJ� SFDJQJFOUJ� JO�
BDDJBJP� JOPY� EPWF� BWWFSS¸� MB� GFSNFOUB[JPOF� BMDPMJDB�� *M� WJOP� WJFOF� MBTDJBUP� B�
NBUVSBSF�OFHMJ�TUFTTJ�DPOUFOJUPSJ�QFS�DJSDB���NFTJ��$PODMVTP�UBMF�QFSJPEP�WJFOF�
FôFUUVBUP�M�JNCPUUJHMJBNFOUP�B�DVJ�GB�TFHVJUP�M�BõOBNFOUP�JO�CPUUJHMJB�QSJNB�DIF�
JOJ[J�BE�FTTFSF�DPNNFSDJBMJ[[BUP�

(JBMMP�QBHMJFSJOP�DIJBSP�CSJMMBOUF

"M�OBTP�TJ�QFSDFQJTDPOP�MF�TVF�TQJDDBUF��DBSBUUFSJTUJDIF�WBSJFUBMJ
�DPO�TFOUPSJ�DIF�
SJDPSEBOP�MB�NBOEPSMB�BNBSB��"TTBQPSBOEPMP�TJ�BQQSF[[B�JM�TVP�HVTUP�FRVJMJCSBUP
�
FMFHBOUF
�TBQJEP��*M�UVUUP��WJFOF�FTBMUBUP�EB�VOB�CVPOB��BDJEJU¸�

*M�WJOP
�PUUJNP�DPNF�BQFSJUJWP
�TJ�BCCJOB�CFOF�B�GPSNBHHJ�GSFTDIJ
�TBMVNJ�F�JO�
QBSUJDPMBSF�BM�QSPTDJVUUP�DSVEP�EJ�4BO�%BOJFMF��4J�QSFTUB�BMUSFTÃ�BE�BDDPTUBNFOUJ�
DPO�QJBUUJ�B�CBTF�EJ�DBSOJ�CJBODIF�P�QFTDF�FE�JO�TUBHJPOBMJU¸�PUUJNP�DPO�BTQBSB-
gi o tipici piatti con erbe spontanee di campagna, come ad esempio il luppolo 
TFMWBUJDP�
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13% vol

FRIULANO
Denominazione di Origine Controllata


